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CHEF

SCHEDA TECNICA

Potenza termica (Kw) 24,00
Peso netto (Kg) 94
Larghezza (mm) 800
Profondita (mm) 700

Altezza (mm) 900

DESCRIZIONE PROFESSIONALE

CUOCIPASTA a GAS su MOBILE, Linea MACROS 700, Serie PASTA ITALY, 2 vasche inox indipendenti da 1t.30+30:

o piano di lavoro e pannelli frontali in acciaio inox AISI 304;

o vasche stampate con ampi bordi arrotondati realizzate completamente in acciaio inox AISI 316;

o capacita utile delle vasche 60 litri;

o circolazione dell’acqua garantita da un fondo forato che distanza i cesti dal fondo della vasca;

o troppopieno di grande diametro per |'eliminazione degli amidi in eccesso durante la cottura;

o rubinetto di scarico a sfera, situato all'interno della vano, comandato da maniglia con impugnatura atermica;

o alte prestazioni garantite dal sistema di riscaldamento che avvolge esternamente tutta la superficie della vasca;
o accensione piezoelettrica con protezione in silicone;

o 2 vasche indipendenti con comandi separati per una regolazione indipendente ed ottimale della temperatura;
o porte con spessore 20/10 con maniglia;

o piedini regolabili;

o 2 anni di garanzia.

N.B: Cestelli non forniti. Vanno scelti in funzione delle singole esigenze.

Marchio CE
Made in ITALY

CODICE DESCRIZIONE PREZZO/CONSEGNA
BS-CPG80OE CUOCIPASTA a GAS su MOBILE, BERTOS, Linea
MACROS 700, Serie PASTA ITALY, 2 vasche inox € 2.822,38 + /v

€ 3.443,30 IVA incl.

indipendenti da 1t.30+30, potenza termica Kw.24,00, Spedizione in Italia: calcolata nel




Peso 94 Kg, dim.mm.800x700x900h carrello

Consegna: da 3 a 6 giorni

CODICE/FOTO

BS-C2

>

CS1/2
CS1/2

ACCESSORI/OPTIONAL

DESCRIZIONE PREZZO/CONSEGNA

TECHNOCHEF - Set 2 Cestelli 1/2 per cuocipasta,
Mod.C2

‘ BS-C4 TECHNOCHEF - Set 1 Cestello 1/2 + 3 Cestelli 1/6
(Eﬁ"ﬂ per cuocipasta, Mod.C4
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TECHNOCHEF - Set 1 Cestello 1/3 + 4 Cestelli 1/6
per cuocipasta, Mod.C5
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TECHNOCHEF - Set 6 Cestelli 1/6 per cuocipasta,
Mod.C6
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