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SCHEDA TECNICA

Alimentazione elettrica Trifase
Volts V 400/3 +N
Frequenza (Hz) 50
Peso netto (Kg) 70
Larghezza (mm) 800
Profondita (mm) 700
Altezza (mm) 900

DESCRIZIONE PROFESSIONALE

CUCINA ELETTRICA 4 ZONE ad INDUZIONE su VANO a GIORNO:

o

piano di lavoro in acciaio inox AlISI 304 e vetroceramica con spessore 6 mm;

o

pannelli frontali in acciaio inox AISI 304

o massimo risparmio energetico in quanto il riscaldamento della zona di cottura viene attivato solamente quando la pentola si trova a diretto contatto con la
superficie;

o la zona di riscaldamento si autoregola in base al diametro della pentola

o

interruzione automatica immediata nel momento in cui la pentola viene rimossa dal piano;

o

4 zone quadre da 230 x 230 mm ciascuna
o potenza zone cottura n°x Kw: 4 x 3,5;

regolazione della potenza tramite robusto comando di alta precisione;

o

o

piedini regolabili;

o 2 anni di garanzia.

Accessori/Optional:
o portina per vano

Marchio CE
Made in ITALY

CODICE DESCRIZIONE PREZZO/CONSEGNA




BS-E7P4M/IND

CUCINA ELETTRICA 4 ZONE ad INDUZIONE su VANO a
GIORNO, con 4 zone QUADRE da mm 230x230, COMANDI
INDIPENDENTI, V.400/3+N, Kw.14,00, Peso 70 Kg,
dim.mm.800x700x900h

€ 7.547,65 ; va

€9.208,13 IVA incl.
Spedizione in Italia: compresa

Consegna: da 8 a 15 giorni
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