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SCHEDA TECNICA

Alimentazione elettrica Trifase
Volts V 400/3 +N

Frequenza (Hz) 50

Peso netto (Kg) 59

Peso lordo (Kg) 69
Larghezza (mm) 800
Profondita (mm) 700
Altezza (mm) 900

DESCRIZIONE PROFESSIONALE

CUCINA ELETTRICA 4 PIASTRE TONDE su VANO a GIORNO, Linea MACROS 700, Serie HIGH POWER
o piano di lavoro e pannelli frontali in acciaio inox AISI 304

o piano stampato in un pezzo unico a tenuta stagna;

o piastre in ghisa con termostato di sicurezza e selettore a 6 posizioni che attiva 6 diverse zone concentriche di potenza
o 4 piastre tonde con diametro 220 mm ciascuna;

o potenza zone cottura n°x Kw: 4 x 2,6;

o spie di controllo tensione e lavoro;

o piedini regolabili;

o 2 anni di garanzia.

Marchio CE
Made in ITALY

CODICE DESCRIZIONE PREZZO/CONSEGNA

BS-E7P4M CUCINA ELETTRICA 4 PIASTRE su VANO a GIORNO, con 4 € Q7 64 . jya
piastre TONDE @ 220 mm, COMANDI INDIPENDENTI, 6 livelli .~/ I\;A ol
di  potenza, V.400/3+N, Kw.10,4, Peso 59 Kg, gpedizione in htalia: compresa
dim.mm.800x700x900h
Consegna: da 8 a 15 giorni
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