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SCHEDA TECNICA

Potenza termica (Kw) 9,00

Peso netto (Kg) 57

Larghezza (mm) 400

Profondità (mm) 900

Altezza (mm) 900

DESCRIZIONE PROFESSIONALE



GRIGLIA PIETRALAVICA a GAS,  1 modulo su VANO a GIORNO:
.

piano di lavoro e pannelli frontali e laterali in acciaio inox AISI 304;

interno in acciaio inox;

bruciatori tubolari in acciaio inox a due rami;

regolazione della potenza erogata tramite rubinetto a funzionamento continuo;

fiamma pilota e valvola di sicurezza a termocoppia;

accensione piezoelettrica con protezione in gomma;

braciere in acciaio inox AISI 304;

ampia superficie di cottura con griglia in ghisa facilmente rimovibile;

Il particolare disegno consente di cucinare pesce, carne e verdure, prevenendo la combustione dei grassi;

tutte le componenti sono facilmente smontabili per le regolari operazioni di manutenzione e pulizia;

cassetto completamente in acciaio di grande lunghezza per la raccolta di cenere e grassi;

zona cottura da mm 360 x 700;

ampio vano completamente in acciaio;

2 anni di garanzia.

In Dotazione:
griglia in ghisa

spatola rigata per griglia a gas

Accessori/Optional:
portina destra/sinistra per vano

Marchio CE 
Made in ITALY

CODICE DESCRIZIONE PREZZO/CONSEGNA

BS-G9PL40M/G GRIGLIA PIETRA LAVICA a GAS, 1 modulo su VANO a
GIORNO con ZONA COTTURA da mm 360x700, potenza
termica Kw.9,00, Peso 57 Kg, dim.mm.400x900x900h
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