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interno in acciaio inox;

SCHEDA TECNICA

Alimentazione elettrica
Volts

Frequenza (Hz)

Peso netto (Kg)
Larghezza (mm)
Profondita (mm)

Altezza (mm)

Trifase

V 400/3 +N
50

72

800

900

900

DESCRIZIONE PROFESSIONALE

CUCINA ELETTRICA con 4 ZONE ad INFRAROSSI su VANO a GIORNQ

piano di lavoro e pannelli frontali e laterali in acciaio inox AlSI 304;

o piano in vetroceramica con spessore 6 mm

o

o

o

circuito di riscaldamento a zona quadra 300 x 300mm e potenza 4 kW,

o potenza zone cottura n°x Kw. 4 x 4;

superficie perfettamente liscia che garantisce una pulizia veloce, in pochi gesti ed in pochi minuti, senza I'utilizzo di detergenti aggressivi;

resistenze elettriche in grado di raggiungere alte temperature (500 °C)riscaldano per irraggiamento il piano di cottura;

o le zone sono evidenziate da apposite serigrafieche consentono un corretto posizionamento delle pentole,

o dopo lo spegnimento di ogni singola zona, unaspia segnala il calore residuo fino a 60 °C, per salvaguardare la sicurezza dell'operatore;

o 2 anni di garanzia.

Accessori/Optional:
o 2 portine per vano

Marchio CE
Made in ITALY

CODICE

DESCRIZIONE PREZZO/CONSEGNA




BS-E9P4MP/VTR CUCINA ELETTRICA 4 ZONE ad INFRAROSSI su VANO a
GIORNO, con 4 ZONE QUADRE da mm 270x270 , COMANDI € 2.881 ’1 4+ va
INDIPENDENTI, V.400/3+N, Kw. 16,00, Peso 72 Kg,
dim.mm.800x900x900h

€3.514,99 IVA incl.
Spedizione in Italia: compresa

Consegna: da 8 a 15 giorni
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