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SCHEDA TECNICA

Alimentazione elettrica Trifase
Volts V 400/3 +N
Frequenza (Hz) 50
Peso netto (Kg) 56
Larghezza (mm) 400
Profondita (mm) 900
Altezza (mm) 900

DESCRIZIONE PROFESSIONALE

CUCINA ELETTRICA con 2 PIASTRE QUADRE da mm 300x300 su VANO a GIORNO:

o piano di lavoro in acciaio inox AISI 304, pannelli frontali e laterali in acciaio inox AISI 304, finitura Scotch Brite;
o piano stampato in un pezzo unico a tenuta stagna;

o piastre quadre in ghisa con superficie 300 x 300 mm, da 3,5 kW ciascuna, raggiungono i 400°C e sono facilmente regolabili grazie
al selettore a 6 posizioni che attiva 6 diverse zone concentriche di potenza;

o questo sistema di controllo diretto della temperatura garantisce un notevole risparmio energetico e rende queste cucine ideali
per cotture di mantenimento e per I'ebollizione di grandi quantita d’acqua;

o piastre dotate di termostato di sicurezza;
o potenza zone cottura n°x Kw: 2 x 3,5;
o 2 anni di garanzia.

Accessori/Optional:
o portina destra/sinistra per vano

Marchio CE
Made in Italy

CODICE DESCRIZIONE PREZZO/CONSEGNA
BS-E9PQ2M CUCINA ELETTRICA 2 PIASTRE su VANO a GIORNO, con
2 piastre QUADRE da mm 300x300, COMANDI € 1.407,77 +va

. . . €1.717,48 IVA incl.
INDIPENDENTI, 6 livelli di potenza, V.400/3+N, Kw . _.."~ in Italia:
7,00, Peso 56 Kg, dim.mm.400x900x900h pedizione in ftalia: compresa

Consegna: da 8 a 15 giorni
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