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SCHEDA TECNICA

Alimentazione elettrica Monofase
Volts V 230/1
Frequenza (Hz) 50
Larghezza (mm) 2020
Profondita (mm) 800
Altezza (mm) 1435

DESCRIZIONE PROFESSIONALE
BANCO PIZZA REFRIGERATO 2 PORTE, CASSETTIERA con 7 CASSETTI non Refrigerati per PAGNOTTINE Pizza, Piano in Granito
e VETRINA Ingredienti PROFONDA 330 o 380 mm, temperatura d'esercizio -2°/+8°C, Classe C:
o struttura in acciaio inox Aisi 201,
o piano lavoro in granito con alzatina sui 3 lati,
o 2 vani refrigerati in grado di ospitare cassette portapagnottine da mm 600x400x70h,
o temperatura -2°/+8°C;

o cassettiera neutra con 7 cassetti (NON REFRIGERATA) in grado di ospitare 7 contenitori per pagnottine da mm 600x400x70h
- NON INCLUSE,

o refrigerazione ventilata,

o gruppo incorporato estraibile per facile manutenzione,

o pannello frontale apribile con chiave,

o andamento circolare dell'aria fredda in modo da non toccare direttamente il prodotto,
o controllo temperatura elettronico con termostato digitale,
o sbrinamento automatico con resistenza elettrica,

o controllo automatico della temperatura di sbrinamento;

o evaporazione automatica dell'acqua di condensa;

o evaporatore trattato anticorrosione;

o Massima Temperatura ambiente: +35°C;

o Massima Umidita ambiente: 50%HR;

o Gruppo Refrigerante ECOLOGICO con GAS R600a;

o CLASSE energetica C;




o

o

spessore isolamento: 60 mm;

porta con molla di ritorno;

guarnizione porta estraibile senza utensili;

fondo con angoli arrotondati;

piedini in acciaio inox regolabili in altezza;

possibilita di appoggiare al muro.

Equipaggiato con VETRINA Ingredienti refrigerata orizzontale completa di vetri ed unita refrigerante, in grado di contenere:
o 10 bacinelle GN 1/4 (mm 265x162), con altezza max 150 mm per il mod.FC-PZ2610TN-FC33, -- Non Incluse

o 9 bacinelle GN 1/3 (mm 325x175), con altezza max 150 mm per il mod. FC-PZ2610TN-FC38. -- Non Incluse

N.B.: BACINELLE NON INCLUSE

In Dotazione:

o

n 7 coppie guide per porta.

Marchio CE
Made in ASIA

FC-G-PZ2610TN-FC33

MODELLI DISPONIBILI

BANCO PIZZA REFRIGERATO 2 PORTE, 6
CASSETTI, non Refrigerati, vetrina refrigerata
profonda 33 cm, cap.10 bacinelle GN1/4,
temperatura -2°/+8 °C, Ventilato, ECOLOGICO in
Classe C, Gas R600a, V.230/1, Kw.0,275, Peso
379 Kg, dim.mm.2020x800x1435h

€ 1.789,40 + v

€ 2.183,07 IVAincl.
Spedizione in Italia: calcolata nel
carrello

Consegna: da 8 a 15 giorni

FC-G-PZ2610TN-FC38
s

BANCO PIZZA REFRIGERATO 2 PORTE, 6
CASSETTI non refrigerati, vetrina ingredienti
profonda mm 380, capacita 9 bacinelle GN 1/3 -
mm 325x175, temp.-2/+8°C, Ventilato,
ECOLOGICO , Gas R600a, V.230/1, Kw.0,275,
Peso 385 Kg, dim.mm.2020x800x1435h

€ 1.811,42 + v

€2.209,93 IVAincl.
Spedizione in Italia: calcolata nel
carrello

Consegna: da 8 a 15 giorni
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