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DESCRIZIONE PROFESSIONALE

CARRELLO TERMICO a SECCO in ACCIAIO INOX, capacita da 1 a 3 bacinelle Gastro-Norm 1/1, GAMMA COMPLETA:

o

struttura in acciaio inox;

o

vasca a doppia parete;

o

capacita da 1 a 3 bacinelle Gastro-Norm 1/1, h 200 mm (escluse);

o

ripiano inferiore;

o

riscaldamento a secco (senza acqua) tramite resistenza elettrica;

o

termostato regolabile +30°/+90°C;

o

interruttore accensione con spia luminosa;

o

spia luminosa di riscaldamento in atto;

o

maniglia direzionale;
o 4 ruote piroettanti;

o

paracolpi in gomma.

Marchio CE

MODELLI DISPONIBILI

FO-CTS1757 Carrello termico a secco in acciaio inox, marca FORCAR, € 379.74 . va
B con vasca per 1 bacinella Gastro-Norm 1/1, h 200 mm ’

€463,28 IVA incl.

(esclusa) e ripiano inferiore, termostato regolabile Spedizione in ltalia: calcolata nel carrello

+30°/+90°C, V.230/1, Kw.1,00, dim.mm.560x650x850h
Consegna: da 4 a 9 giorni
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Carrello termico a secco in acciaio inox, marca FORCAR,
con vasca per 2 bacinelle Gastro-Norm 1/1, h 200 mm
(escluse) e ripiano inferiore, termostato regolabile
+30°/+90°C, V.230/1, Kw.1,00, dim.mm.840x650x850h

€ 447,47 + va

€ 54591 IVAincl.
Spedizione in Italia: calcolata nel carrello

Consegna: da 4 a 9 giorni

FO-CTS1761
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Carrello termico a secco in acciaio inox, marca FORCAR,
con vasca per 3 bacinelle Gastro-Norm 1/1, h 200 mm
(escluse) e ripiano inferiore, termostato regolabile
+30°/+90°C, V.230/1, Kw.2,00, dim.mm.1170x650x850h

€ 522,45 : va

€ 637,39 IVA incl.
Spedizione in Italia: calcolata nel carrello

Consegna: da 4 a 9 giorni
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