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Servizi e tecnologie per la ristorazione dal 1973 ... Services and Technologies for professional catering since 1973
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SCHEDA TECNICA
Alimentazione elettrica Monofase
Volts V 230/1
Frequenza (Hz) 50
Potenza elettrica (Kw) 0,275
Peso netto (Kg) 88
Peso lordo (Kg) 106
Larghezza (mm) 1360
Profondita (mm) 700
Altezza (mm) 950

DESCRIZIONE PROFESSIONALE




TAVOLO REFRIGERATO 2 PORTE ed ALZATINA, con MONOBLOCCO, SISTEMA PLUG-IN, capacita 282 litri, temperatura -2°C /+8°C, Gastronorm 1/1,
ECOLOGICO in Classe D:

o

struttura in acciaio inox AlSI 201,

o

refrigerazione ventilata;

o

vani adatti all'inserimento di griglie o teglie Gastronorm 1/1(mm 530x325);

o la linea M si caratterizza con: unita refrigerante Monoblocco — gruppo refrigerante con sistema plug-incaratterizzato da installazione o eventuale
rimozione/sostituzione facile ed immediata;

- monoblocco in materiale plastico ad alto isolamento termicoe completamente riciclabile;

o porta con molla di ritorno;

o

guarnizione porta estraibile senza utensili;

o fondo con angoli arrotondati;

o

facile intercambiabilita porte con cassettiere da due e tre cassetti;

o

cassettiere faciimente estraibili con guide telescopiche in acciaio inox;

o

controllo temperatura elettronico con termostato digitale;
o temperatura d'esercizio -2°/+8°C;
o resistenza elettrica intorno alla cornice porta per eliminazione della condensa

sbrinamento automatico con resistenza elettrica e controllo automatico della temperatura di sbrinamento

o

o

evaporazione automatica dell’acqua di condensa;

o

evaporatore trattato anticorrosione;

o

piedini in acciaio inox regolabili in altezza

o

facile intercambiabilita porte con cassettiere da due e tre cassetti

o

gruppo refrigerante ECOLOGICO con gas R600a;

o

classe energetica D;

o

spessore isolamento 60 mm;

o

max temperatura/umidita ambiente: +35 °C / 55%HR;
dimensioni interne (mm): 900x530x560h;
dimensioni esterne (mm): 1360x700x950h.

o

o

In Dotazione:
n.2 griglie da GN 1/1 (mm 530x325)

n.4 guide.

o

o

Optional/Accessori:
o coppia guide per griglia GN 1/1

o griglia plastificata GN 1/1
o kit 4 ruote di diametro 120 mm, di cui due con freno
o Set 2 cassetti

o Set 3 cassetti

NOTA: NEL VANO VICINO AL GRUPPO REFRIGERANTE S| CONSIGLIA DI MONTARE SOLO LA CASSETTIERA CON 2 CASSETTI, per non ostruire la
circolazione del freddo.

Marchio CE
Made in ASIA

CODICE DESCRIZIONE PREZZO/CONSEGNA

FC-M-GN2200TN-FC Tavolo Refrigerato, 2 Porte ed Alzatina, con Monoblocco, € 764 70+/VA
Sistema plug-in, capacita [t.282, temperatura -2°/+8°C, €93293WA’W
refrigerazione ventilata, Gastronorm 1/1, ECOLOGICO in  gpeqizione in ltalia: calcolata nel carrelio
Classe C, Gas R600a, V.230/1, Kw.0,275, Peso 88 Kg,

dim.mm.1360x700x950h Consegna: da 8 a 15 giorni
ACCESSORI/OPTIONAL
CODICE/FOTO DESCRIZIONE PREZZO/CONSEGNA
FOGRP11 Griglia plastificata GN 1/1 € 9,24 +IVA
Ny Cricr I €11,27 IVAincl.

Spedizione in ltalia: calcolata nel carrello

Consegna: da 4 a 9 giorni
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Coppia guide per sostegno griglia GN 1/1

€12,72 : va

gty D € 15,52 IVA incl.
Spedizione in ltalia: calcolata nel carrello
Consegna: da 4 a 9 giorni
PFO-RU01 20 Forcar - Kit 4 ruote, 2 con freno € 78,00 +IVA
( €95,16 IVA incl.
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Spedizione in Italia: calcolata nel carrello

Consegna: da 4 a 9 giorni

FO-C12-FC
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TECHNOCHEF - Set 2 cassetti, Mod.C12-FC

€ 265,10+ va

€ 323,42 IVA incl.
Spedizione in Italia: calcolata nel carrello

Consegna: da 4 a 9 giorni

FO-C13-FC

9

TECHNOCHEF - Set 3 cassetti, Mod.C13-FC

€ 367,06+ 1va

€447,81 IVA incl.
Spedizione in Italia: calcolata nel carrello

Consegna: da 4 a 9 giorni
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