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SCHEDA TECNICA

Alimentazione elettrica
Volts

Frequenza (Hz)
Potenza elettrica (Kw)
Peso netto (Kg)

Peso lordo (Kg)
Larghezza (mm)
Profondita (mm)

Altezza (mm)

DESCRIZIONE PROFESSIONALE

MIXER PROFESSIONALE A PARETE per la preparazione di frappé, milk shakes e cocktails:

o

struttura in lega leggera ed acciaio inossidabile;

o

o

contenitore da It.0,9 in acciaio inossidabile;

o

azionamento con microinterruttore di sicurezza;

o

velocita di 15.000 rpm;

o

automatismo di funzionamento testato e durevole, con aggancio in acciaiqg

o motore universale ventilato;

o

o

o NORME CE.

MADE IN ITALY

privo di base di appoggio é dotato di supporto per il montaggio a parete

Monofase
V 230/1
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disponibile in due colori: acciaio, nero (da specificare al momento dell'ordine).

pratico e compatto, le sue dimensioni contenute lo rendono facilmente montabile in ogni locale, anche in bar o laboratori di piccole dimensioni;

CODICE

DESCRIZIONE

PREZZO/CONSEGNA




CED-MP98 MIXER PROFESSIONALE A PARETE per la preparazione di
frappe, milk shakes e cocktails, struttura in LEGA LEGGERA € 321 ’89 VA
ed ACCIAIO, contenitore in ACCIAIO INOSSIDABILE da 1t.0,9
, V.230/1, Kw 0,3, Peso 2,9 Kg, dim.mm.150x100x440h

€392,71 IVAincl.
Spedizione in Italia: compresa

Consegna: da 4 a 9 giorni
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