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SCHEDA TECNICA

Larghezza (mm) 300
Profondita (mm) 300
Altezza (mm) 310

DESCRIZIONE PROFESSIONALE

Inteneritrice di carne manuale, per Carne a Fette e piccole Pezzature:

realizzata in acciaio inox;

o

o

Gruppo coltelli con 29 lame;

o

superficie di lavoro inpolietilene con movimento libero, estraibile;

o

macchina per bistecche Piatto reversibile (dx/sx);

o

piedini di appoggio;
o foro per morsetto per ancorare la macchina al tavolo (su entrambi i lati);
o Puo lavorare Pezzature di Carne con dimensione max di mm 240x40h;

blocco lame estraibile di 180 mm:;

o

distanziali lame in teflon estraibili;

o

o

¢ possibile lavare la macchina in lavastoviglie a bassa temperatura.

Marchio CE
MADE IN ITALY

CODICE DESCRIZIONE

PREZZO/CONSEGNA

VP-PESTI INTENERITRICE di carne MANUALE, con Gruppo Coltelli di €761.02.va
’

29 LAME in ACCIAIO INOX, piano appoggio Carne scorrevole

ed estraibile, dimensioni mm 300x300x310h

€ 928,44 IVA incl.
Spedizione in Italia: calcolata nel carrello

Consegna: da 4 a 9 giorni
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