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DESCRIZIONE PROFESSIONALE

CUOCIPIADINA ELETTRICO con PIASTRA in ACCIAIO in versione suGAMBE con RIPIANO INFERIORE, gamma completa con capacita da 4 a 8 piadine:

o piastra di cottura in acciaio specialead alta conducibilita termica,

o controllo termostatico della Temperatura di cottura;

o doppi Comandi per i modelli da: 6 ed 8 piade.

Accessori/Optional:

o termostato digitale con display per controllo temperatura piastra cottura.

MARCHIO CE

MADE IN ITALY
MODELLI DISPONIBILI

PLC.P.E.4 TRESP Cuocipiadina elettrico su gambe con ripiano inferiore,

( T piastra in acciaio da 600x600 per 4 piadine, V 230/1, kw €€2 ;! 1233:073 VA
4,00, dim.mm 650x730x960h Spedizione in Italia: calcolata nel carrello
Consegna: da 8 a 15 giorni

PLC.P.E.6 TRESP Cuocipiadina elettrico su gambe con ripiano inferiore, € 2 598 87 +IVA

( T piastra in acciaio da 900x600 per 6 piadine, V 400+N, kw €3.17062 VA i:d_

7,5, dim.mm 950x730x960h

Spedizione in Italia: calcolata nel carrello

Consegna: da 8 a 15 giorni
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PLC.P.E.8 TRESP Cuocipiadina elettrico su gambe con ripiano inferiore,
o piastra in acciaio da 1200x600 per 8 piadine, V 400+N, kw € 2'960’90 VA
Crety i - €3.612,30 IVA incl.
9,00, dim.mm 1250x730x960h Spedizione in Italia: calcolata nel carrello

Consegna: da 8 a 15 giorni
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