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SCHEDA TECNICA

Alimentazione elettrica Trifase
Volts V 400/3
Frequenza (Hz) 50
Potenza elettrica (Kw) 2,2
Peso netto (Kg) 44
Peso lordo (Kg) 48
Larghezza (mm) 328
Profondita (mm) 551
Altezza (mm) 548

DESCRIZIONE PROFESSIONALE

TRITACARNE DA BANCO 'TIPO 32' produzione 500 kg/h:

o struttura in acciaio inox AISI 304,

o tramoggia e bocca interna in acciaio inox AlIS| 304 estraibili,

o dispositivo di inversione marcia,

o motore a ventilazione forzata,

o macchina conforme alle norme CE.

Marchio CE
Made in ITALY

CODICE DESCRIZIONE

LV9E0320130 LA MINERVA - Tritacarne Professionale Carenato Tipo

32, con gruppo Macinazione INOX - ESTRAIBILE, Trifase
V. 380/3 - Kw 2,2 ,dim mm. 328x551x548h

PREZZO/CONSEGNA

€ 1.812,62 + v

€2.211,40 IVAincl.
Spedizione in Italia: calcolata nel
carrello

Consegna: da 4 a 9 giorni







